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 ¡NO TE LO PUEDES PERDER!CANCÚN, MÉXICO
29 Y 30 DE ABRIL 

Ven y acompáñanos en este foro único organizado por Grupo Delcen.
  MÁS INFORMACIÓN





 GRUPO DELCENMÁS DE 30 AÑOS 
DE EXPERIENCIA 
Ofreciendo soluciones especializadas para la inocuidad de los alimentos.
Reconocimiento internacional de más de 500 firmas en 14 naciones.
  CONOZCA MÁS





 PROGRAMA DE CAPACITACIÓNEASY TRAINING 
BY DELCEN 
Los especialistas de Grupo Delcen han estructurado un programa de educación que facilitan el desarrollo del talento humano y las competencias del personal en todas sus modalidades de capacitación.
Potencialice sus habilidades y conocimientos con nuestra oferta de capacitación.
  + INFORMACIÓN





 NUESTROS 
CLIENTES 
A lo largo de 30 años, Grupo Delcen a venido colaborando con las diferentes firmas de alimentos en México y América Latina.
  + INFORMACIÓN





 SOPORTE INTEGRALDELCEN 24/7 
Soporte Técnico disponible los 365 días, en el cual le brindamos acompañamiento para la implementación y mantenimiento de su Sistemas de Gestión de Inocuidad Alimentaria.
  + INFORMACIÓN

































SISTEMAS DE GESTIÓN



Implementación de Sistemas acorde a GFSI 
Permítanos Diagnosticar su Sistema de gestión para la Calidad e Inocuidad de los alimentos y confirmar el grado de conformidad actual de su sistema de modo que a partir de ello se definan acciones claras, ruta crítica y cronogramas para el seguimiento de sus tareas y planes de acción.
+ INFORMACIÓN







EASY TRAINING by Delcen



Cursos Online e In Situ, Seminarios, Webinars
Amplia gama de cursos, webinars y talleres especializados que cubren las especificaciones técnicas y de estándares GFSI, ISO, FSMA, EFSA y Codex

+ INFORMACIÓN












 WEBINARS EN VIVO


 ESCRÍBANOS POR E-MAIL ESCRÍBANOS POR WHATSAPP
















NUESTROS SERVICIOS SE MANTIENEN ACTIVOS




 Contáctenos por WhatsApp al +52 442 122 1219









Por contingencia COVID nuestras oficinas permanecen cerradas desde el 1ro. de Abril de 2020 y hasta nuevo aviso.
















SQF pública 4 addendums a la version 9

El instituto SQF ha publicado 4 enmiendas a su última versión (9) orientadas a la ampliación de los requisitos relacionados con:

	Monitoreo de la salud de colaboradores.
	Gestión de proveedores con énfasis en compras emergentes.
	Gestion de multisitios.
	Uso y aplicación de plaguicidas agrícolas.

















PROVEEDORES



Evaluación y Auditoria de Proveedores 
Soluciones para auditar, evaluar y desarrollar a sus proveedores de materias primas y material de empaque a fin de que cumplan los estándares y requisitos de su compañía.



+ INFORMACIÓN







FOOD SAFETY CULTURE



FOOD SAFETY CULTURE
El comportamiento humano debe entenderse para Re orientar esfuerzos que permitan mejorarlo, diseñando mejores modelos de formación que permitan una amplia toma de conciencia en el ecosistema al interior de nuestra organización para asegurar la inocuidad de los alimentos.

+ INFORMACIÓN







NOTICIAS INOCUIDAD ALIMENTARIA

	
		 10 July 2023

		
			
				Gobierno de México desmiente presencia de fresas congeladas con Hepatitis A			
		
	

	
		 10 July 2023

		
			
				 Fortalecen México y EU sanidad e inocuidad en el comercio agroalimentario bilateral			
		
	

	
		 10 July 2023

		
			
				La OMS pide a expertos que estimen la carga de morbilidad de cuatro metales pesados tóxicos en 2025			
		
	







VER MÁS NOTICIAS 








EASY TRAINING BY DELCEN
CURSOS EN PLANTA, EN LÍNEA, WEBINARS Y SEMINARIOS

MÁS INFORMACIÓN










			







Contáctenos



	Querétaro, Qro. México.

	
dummy52 (442) 122 1219


	
dummy info@grupodelcen.com







	
	
	
	



Reconocimientos y Acreditaciones

	
		
International HACCP Alliance










Food Safety System Certification










Registro
STPS










BRCGS
(ATE y ATP)












	







Términos de uso



	Política de Privacidad
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                Utilizamos cookies para asegurar la mejor experiencia del usuario en nuestro sitio web.
Acepto


