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Primer Semestre

-ﬂ Analisis e Interpretacion de ISO 22000 + PAS 223 para fabricantes de material de empaque
2 dias
z] Food Defense bajo PAS 96, FSSC 22000 y estandares GFSI
2 dias
g Plan Maestro de Limpieza Bajo Estandares Internacionales
= 2 dias
Microbiologia Basica para Plantas de Alimentos
2 dias
B Manejo de Plagas bajo Estandares Internacionales de GFSI
— 3 dias
@ Analisis de PAS 220 bajo FSSC 22000 para Fabricantes de Alimentos
— 2 dias
7 Disefo e Implementacion del Programa de Control de Alérgenos
i 2 dias
@ Preparacion del Proceso de Certificacion para FSSC 22000
= 4 dias
@ Analisis e Interpretacion de FSSC 22000: Food Safety System Certification 1ISO 22000/HACCP/PAS220
= 3 dias
T@ Formacion de Auditores Internos bajo FSSC 22000
BN/ 3dias
ﬁ HACCP Basico o Avanzado acorde al Codex Alimentario y a Protocolos de la GFSI
L) 2 dias
E} Interprepacion de la Norma Oficial Mexicana NOM 251 (Sustituir por la equivalente en su pais)
1 dia
Disefio, Alcance y Contenido de Capacitacion para la Inocuidad Alimentaria bajo el Protocolo FSSC 22000
ﬁ (IS0 22000 + PAS 220)
miliing 2 dias
1 @ Disefo Sanitario para Plantas de Alimentos
L) 2 dias

FSSC 22000 Fundamentos del sistema de Gestion para la Inocuidad Alimentaria, Programa de Prerrequisitos
acorde a los lineamientos de la GFSI (SQF, IFS, BRC, FSSC 22000, Sinergy 22000)
- 3 dias
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